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Menüler aylık 
olarak 

toplantıyla 
belirlenir 

Menü Rektörlük Makamına 

onaya sunulur 

Onaylanan menü ilgili birimlere 
iletilir 

Haftalık olarak tahmini kişi sayısı 
belirlenir 

Günlük ihtiyaç listesi ve her bir 

yemekte kullanılacak malzemeler 
belirlenir 

Yemek servisi başlar 

Bankolara yemekler yerleştirilip 

son kontroller yapılarak servise 
hazır hale getirilir 

Listeye uygun olarak teslim 
alınan malzemeler ile yemekler 

pişirilir 

Yemekler katlara çıkartılır ve 
banket arabalarına yerleştirilir 

İhtiyaç duyulan malzemeler 
ambardan teslim alınır 

 

Günlük ihtiyaç listesi ambar 

şefliğine, her bir yemeğe girecek 
malzeme listesi mutfak 

sorumlusuna teslim edilir 
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 Yemekler kart okutularak self 

servis olarak bankolardan alınır 

Yemek servisi boyunca bulaşıklar 

bulaşıkhaneye sevk edilir 

Yemek sonunda tepsiler bulaşık 

toplama bankolarına bırakılır 

Yemek 

servisi biter 


