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KAFETERYA TEMIZLIK SUREG AKISI

MUTFAK VE SERVIS ALANI TEMIzLiGi

'

Yemekler sunuma hazir hale
getirilir

v

Bosalan kazan, gastronom
kiivetler, tepsiler ve diger
ekipmanlar yikanmak Uzere
bulasikhaneye iletilir

y

Ortamdaki atik malzemeler ¢pe
atilr

'

Tezgahlar temizlenir

v

Kullanilan cihazlarin temizligi
yapilir. Mutfak zemini yikanir

v

Yemek servisi bittikten sonra
servis bankolari temizlenir

v

Bosalan gastronom kiivetler
bulasikhaneye iletilir

BULASIK TOPLAMA BANKOLARI VE YEMEK

SALONLARI TEMiZLiGI

v

Bos tepsi ve tabaklar bulasik
toplama bankolarinda toplanir

'

Servis boyunca biriken tepsi,
tabak, kasik-catal ve bardaklar
yikanmak Uzere bulagikhaneye

iletilir

v

Biriken ¢dpler ¢6p odasina taginir

A 4

Yemek saati bittikten sonra
bulasik toplama bankolari
temizlenir

'

Yemek salonlarinda bulunan
masalar ve zemin temizlenir

BULASIKHANE TEMIZLiGI

‘

Mutfaktan ve bulasik toplama
bankolarindan gikan bulagiklar
bulagikhaneye iletilir

e

EVET

1

Bulasiklar elde
mi yikanacak

Kazanlar kazan
yikama alanina alinir.
Elle yikama islemi
gerceklestirildikten
sonra durulanarak
temiz raflara
yerlestirilir

HAYIR

v

Makinede yikanacak
tabak ve tepsiler
gerekirse 6n daldirma
isleminden gegirilerek
makineye dizilir

v

Yikama islemi biten
ekipmanlar temiz
arabalara alinir, katlara
¢ikarilarak servise hazir
hale aetirilir

v

I5 bittikten sonra tiim
makinelerin ve ortamin
temizlidi vapilir




